
Vidsyn
Med vindu mot bygda og hjerte for maten

 

Bryllupsmeny vår & sommer
Meny 1

Skalldyrbisque med silt rømme, krepsehaler og urteolje

Rosastekt Andebryst anrettet med smørdampede 
sukkererter, stekt sopp, rødløkskompott, bakte regnbue-

gulerøtter, portvinssaus og perlepoteter

Tilslørte bondepiker med rabarbra fra egen hage, vanilje-
krem, karamelisert brødrasp og hvit sjokoladecrust

Allergener: melk, gluten, egg og skalldyr

Meny 2
Flisrøkt fjellørret med eplevinagrette, pepperrotkrem & 

babyleaves

Norsk rosastekt kalv anrettet med brokkolini fra Gillebo 
gård, pastinak, glasert vårgulrot, bakt småløk, 

duchessepoteter og bordolaisesaus

Sjokolademousse med Valrhona sjokolade med bringebær 
fra Moe, italiensk marengs & sjokoladeseil

Allergener: gluten & melk

Meny 3
Spekeskinke fra Nermos egen fjellgris, med betasalat, pisket 

seterrømme, parmesanchips, små blader av frisk salat

Helstekt Oksefilet, transjeres og sereveres med asparges-
bønner, sopp, løk, søtpotetkrem, potetkake og estargonsjy

Sjokoladefondant med hjemmelaget salt karamell is, 
bringebær fra Moe & hvit sjokoladecrust

Allergener: gluten, melk & nøtter
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